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La festa del Lavoro al congresso! 
 
 
Care compagne, cari compagni, 
 

questo è un invito alle delegate e ai delegati del XXV Congresso nazionale a partecipare la sera del 
14 aprile del 2010, la prima sera del congresso, a una degustazione di prodotti che non è una 
semplice degustazione. 
 

Questa idea di costruire una sera per chi partecipa al congresso è nata casualmente. 
 

Dapprima, si è partiti dalla Fiom di Bologna e da quella di Terni, che si sono sfidate a suon di 
mortadella (sessantotto chili) e porchetta e pecorino, gli arrosticini abruzzesi non si sono fatti 
attendere (con il contributo della Cgil Abruzzo). La voce è girata. Si sono già aggiunti parmigiano, 
salami, caciocavalli, formaggio saporito delle montagne, speck, dolci di mandorla e poi l’acqua ed 
anche il vino con le Fiom di: Bolzano, Torino, Belluno, Verona, Parma, Modena, Reggio Emilia, 
Forlì, Molise, Sicilia. 
 

A questo punto si è reso necessario preoccuparsi di chi non mangia carne e sarà presente uno 
stand apposito. 
 

C'è ancora spazio per chi volesse contribuire con prodotti tipici: olive, prodotti sott'olio o sott'aceto 
e stuzzichini doc vari. 
 

Ma non c'è solo il mangiare, il bere o il chiacchierare, ci sono diversi giochi (il carrom su tutti) e le 
carte che le dovrete portare voi. 
 

C'è un po' di musica dal vivo, con una band, ma anche quella di intrattenimento su playlist (se ne 
avete portate cd).  
 

Insomma, una serata da passare insieme a modo nostro. 
 
 

Il comitato promotore 
 

Alessandro, Bernardo, Claudio, Francesca, Gigi, Marco, Patrizia, Peppe, Stefania. 


